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Règles de la maison / Huisregels

Une addition par table.
Een rekening per tafel.

La maison décline toute responsabilité pour les objets et vêtements déposés aux porte-manteaux.
Het huis wijst alle aansprakelijkheid af voor voorwerpen en kleding die aan de kapstokken worden

achtergelaten.

Le paiement par chèque n’est pas accepté. La maison ne fait pas de change sur les billets de 500 euros. 
Tous les prix sont donnés en euro, tva et service compris.

Betaling met cheque is niet toegestaan. Het huis geeft geen wisselgeld terug op briefjes van 500 

euro. Alle prijzen zijn in euro, dienst en btw inbegrepen.

Les personnes présentant des allergies ou des intolérances alimentaires peuvent demander notre 

brochure informative.
Personen met voedselallergieën of intoleranties kunnen onze informatiebrochure aanvragen.
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Bières / Bieren

Au fût / Van het vat

Alken Cristal 25cl - 5.0% 4,75€

Affligem brune / bruin - 6,8% 6,75€

Belgoo bloemekei Bio ipa - 6.5 % 6,75€

St Hubertus blonde (bière maison) - 7% 6,50€

•St Hubertus blanche - 5.2% 6,00€

En Bouteilles - Per fles

•Gueuze Lindemans - 4.5% 6,00€

Kriek Mort-subite - 4% 6,00€

•Pécheresse Lindemans - 2.5% 6,00€

Omer - 8% 6,75€

•Trappiste Rochefort 10 - 11.3% 7,50€

Trappiste Orval - 6.2% 7,50€

Delirium Tremens - 8.5% 6,75€

Trappiste Chimay bleu - 9% 7,50€

St Hubertus amber - 7.2% 6,75€

Trappiste Westmalle tripel - 9.5% 7,50€

Carlsberg - 0.0% 5,00€

Affligem - 0.0% 6,00€

Softs

Coca 4,25€

Coca zero 4,25€

Ice-tea 4,25€

Ice-tea-peach 4,25€

Demandez-nous votre cocktail favori

Vraag ons uw favoriete cocktail

Looza orange / pomme / tomate 5,00€

Schweppes Soda / Tonic / Ginger 5,00€

Spa citron / orange 4,25€

Bru plat - demi / litre                                       6,00€ – 9,00€

Bru pétillant - demi / litre                             6,00€ - 9,00€

Apéritifs

Apéritif Maison (Cava, fraise des bois) 11,00€

Coupe de Cava Mvsa 11,00€

Coupe de Cava Mvsa 0.0% 9,00€

Coupe de Champagne Maison Haton (blanc 

de noirs)

14,00€

Coupe de champagne Maison Haton rosé 16,00€

Coupe de Champagne Taittinger 18,00€

Kir Royal 14,00€

Kir, Campari, Ricard, Picon vin blanc 9,00€

Martini, Gancia, Pineau des Charentes, 

Porto, Sherry

9,00€

Passoa, Pisang 9,00€

Apérol Spritz, Apérol Spritz 0.0% 13,00€

Whisky, Gin, Vodka, Tequila 11,00€

Bombay Sapphire, Hendrick’s Grey Goose 13,00€

Extra soft 3,00€

Cocktails  - Mocktails

Alexandra ( Baileys, Kalhua, Cognac) 15,00€

Negroni (Campari, Gin, Vermouth) 14,00€

Expresso Martini (Expresso, Kalhua, 

Vodka)

14,00€

Mojito 14,00€

Mocktail Magic Amazon / Mojito 11,00€





Entrées / Voorgerechten

1 p. 2 p.

Nos croquettes de crevettes grises

Onze garnaalkroketten

14,00€ 26,00€

Nos fondus au fromage 

Onze kaaskroketten

9,00€ 17,00€

Nos croquettes de volaille sauce Madère 

Onze gevogeltekroketten met Maderasaus

11,50€ 21,00€

Nos croquettes faites maison / Onze huisgemaakte kroketten

Terrine de foie gras fait maison, confiture d’oignons et toast de brioche

Terrine van verse ganzenlever van het huis, uienconfituur en toast van brioche

32,00€

Potage du jour

Soep van de dag

10,00€

Salade Armes de Bruxelles (1/2 salade de crevettes grises & 1 croquette)

Salade «Armes de Bruxelles »(1/2 salade van grijze garnalen & 1 garnaalkroket)

29,00€

Escargots de Bourgogne (6 p.)
Bourgondische wijngaardslakken (6 st.)

19,00€

Tomate aux crevettes grises mayonnaise

Tomaat met grijze garnalen en mayonaise

27,00€

Cassolette de champignons à l’ail et persil

Champignons met knoflook en peterselie

17,50€

Tête pressée maison, crudités et sauce tartare

Huisbereide preskop, cruditeiten en tartaarsaus

20,00€

Salade de chèvre affiné rôti au miel

Gerijpte geitenkaas, geroosterd met honing

20,00€

Tartare de saumon à l’échalote, ciboulette et moutarde à l'ancienne

Tartaar van zalm met sjalot, bieslook en mosterd op oude wijze

22,50€

1/2 Anguille au vert

1/2 Paling in het groen

23,00€

Soupe de poisson maison (croûtons, rouille, fromage)

Vissoep van het huis (croutons, rouille, kaas)

18,00€

Coquille ostendaise (poisson, moules, crevettes, champignons, fromage)

Oostendse schelp (vis, mosselen, garnalen, champignons, kaas)

20,00€





Suggestions / Suggesties



Business lunch





HuItres, Moules et fruits de mer / Oesters, mosselen en zeevruchten

Bol de caricoles (bulots)

Kommetje karakollen (wulken)

16,00€

Bouquet de grosses crevettes roses

Selectie van grote roze garnalen

18,50€

Assiette de moules parquées, sauce Marolles (en saison)

Bord moules parquées, Marollensaus (in het seizoen)

20,00€

Assiette de moules au beurre d’escargot (ail et persil)

Bord mosselen met slakkenboter (look en peterselie)

22,00€

Assiette de moules gratinées à la Provençale

Bord gegratineerde mosselen op Provençaalse wijze

24,00€

Casserole de moules marinières (oignons, céleri, beurre) frites fraîches

Pot mosselen marinières (uien, selder, boter), verse frietjes

32,50€

Casserole de moules au vin blanc (oignons, céleri, beurre, vin blanc) frites fraîches

Pot mosselen in witte wijn (uien, selder, boter, witte wijn), verse frietjes

33,50€

Casserole de moules vin blanc crème (oignons, céleri, sauce vin blanc crème)  frites 

fraîches

Pot mosselen in witte wijn en room (uien, selder, witte wijnsaus, room), verse 

frietjes

34,00€

1 p. 6 p.

Huîtres plates 3/0 
Platte oesters 3/0 

5,00€ 28,00€

Huîtres creuses Fines de Claires Marennes Oléron n°3
Holle oesters Fines de Claires Marennes Oléron n°3

4,00€ 22,00€



Poissons et Homard / Visgererechten en Kreeft

Anguilles au vert, frites fraîches

Paling in het groen

44,00€

Sole de la mer du Nord meunière ou grillée, pommes nature - 500gr

Noordzeetong meunière of gegrild, kriel aardappel - 500gr

62,50€

Filets de sole de la mer du Nord maison (champignons, crevettes, moules, homard, 

crème), pommes duchesse

Filets van Noordzeetong van het huis  (champignons, garnalen, mosselen, kreeft, 

room), aardappel duchesse

50,00€

Cabillaud poché tomate basilic ou sauce mousseline, pommes nature

Gepocheerde kabeljauw met tomaat en basilicum of met mousselinesaus, kriel

aardappel

34,00€

Dos de saumon frais écossais label rouge grillé sauce béarnaise, pommes nature

Rug van gegrilde Schotse verse zalm rood label met bearnaisesaus, kriel aardappel

33,00€

Waterzooi de poissons Aux Armes de Bruxelles (cabillaud, sole, saumon, crevettes 

grises), pommes nature

Waterzooi van vis Aux Armes de Bruxelles (kabeljauw, tong, zalm, grijze garnalen)

32,00€

Aile de raie pochée, beurre aux câpres, pommes nature

Gepocheerde rogvleugel, kappertjesboter, kriel aardappel

32,00€

1/2 1/1

Gourmandise de homard décortiqué aux morilles et pâtes fraîches

Gourmandises van gepelde kreeft met morieljes en verse pasta

50,00€ 90,00€

Homard rôti au beurre d’escargot (ail et persil)

Gebakken kreeft met slakkenboter (look en peterselie)

44,00€ 81,50€

Homard Bellevue (salade, tomate, oeuf dur, mayonnaise, sauce cocktail)

Kreeft Bellevue (salade, tomaat, hardgekookt ei, mayonaise, 

cocktailsaus)

44,00€ 81,50€



Specialites Belges faites maison / Belgische huisgemaakte specialiteiten 

Vol-au-vent de poularde, sauce mousseline

Vol-au-vent van boerekip, mousseline

29,00€

Carbonnades de bœuf à la flamande

Runderkarbonaden op Vlaamse wijze

29,00€

Boulettes sauce tomate

Balletjes in tomatensaus

26,00€

Trilogie de spécialités belges (carbonnades, boulette sauce tomate, vol-au-vent)

Trilogie van Belgische specialiteiten (runderkarbonaden, balletjes in tomatensaus, 

vol-au-vent)

29,00€

Filet Américain préparé minute 

Filet Americain op bestelling gemaakt

28,00€

Steak, frites fraîches, salade et sauce au choix

Steak, met verse frieten en sla met saus naar keuze

29,00€

Tomates aux crevettes grise, deux pièces  et mayonnaise

Tomaat met grijze garnalen en mayonaise

48,00€

Anguilles au vert

Paling in het groen

44,00€

Nos spécialités sont servies avec de frites fraiches a la graisse de bœuf

Onze specialiteiten worden geserveerd met verse frieten gebakken in ossevet

Vegetariens / Vegetarische

Salade de chèvre affiné rôti au miel (entrée / plat)

Gerijpte geitenkaas, gebakken met honing (voorgerecht / gerecht)

20,00€ / 28,00€

Nos fondus au fromage (2p.)
Onze kaaskroketten (2 st.)

17,00€

Cassolette de champignons à l’ail et persil

Champignons met knoflook en peterselie

17,50€



Viandes et volailles / Vlees en gevogelte

Vol-au-vent de poularde, sauce mousseline, frites fraiches

Vol-au-vent van boerekip, mousseline en verse frietjes

29,00€

Magret de canard à l’orange, demi-pomme normande, gratin dauphinois

Eendenfilet met sinaasappel, halve Normandische appel, gratin dauphinois

33,50€

Magret de canard sauce Archiduc, pommes croquettes

Eendenfilet met archiducsaus, kroketten

33,50€

Pavé de bœuf « tout poivre » (roulé dans le poivre noir concassé), frites fraîches 

et sauce poivre noir

Biefstuk "all pepper" (gerold in gemalen zwarte peper), verse frietjes en 

zwarte pepersaus

34,00€

Escalope de volaille grillée, frites fraîches et sauce au poivre vert

Gegrilde kipescalope, verse frietjes en saus naar keuze

26,00€

Filet pur grillé, frites fraiches et sauce au choix

Gegrilde filet pur, verse frietjes en saus naar keuze

44,00€

Cotes de bœuf IGP Angus « Celtic » des Cornouailles, frites fraiches et sauce au 

choix

Ribstuk IGP Angus « Celtic » van de Cornwall, verse frietjes en saus naar keuze

47,00€

Carré d’agneau, bouquetière de légumes, gratin dauphinois

Lamsribstuk, groentekrans, gratin dauphinois

35,00€

Côte de veau « élevé sous la mère » sauce Blackwell, frites fraîches

Kalfskotelet gekweekt onder de moeder » met saus naar keuze, Blackwell saus

en verse frietjes

44,00€

Sauces maison en supplément (béarnaise, choron, archiduc, poivre vert, 
poivre noir concassé, roquefort, beurre Maître d’hôtel, Marchand de vin, 

Romarin) 

Huisbereide sausen (bearnaise, choron, archiduc, groene peper, gemalen
zwarte peper, roquefort, boter Maître d’hôtel, Marchand de vin, 

rozemarijn) 

4,50€



Garnitures / Bijgerechten

Frites fraîches cuites à la graisse de bœuf

In rundervet gebakken verse frietjes

5,00€

Gratin dauphinois

Gratin dauphinois

5,00€

Croquettes

Kroketten

5,00€

Pomme de terre grenaille ou duchesse

Kriel of duchesse aardappelen

5,00€

Purée (nature ou cressonette)

Puree (natuur of met tuinkers)

5,00€

Salades et legumes / Salades en groenten

Bouquet de légumes frais

Verse groentekrans

16,00€

Épinards au beurre

Spinazie met boter

6,50€

Chicons poêlés

Gebakken witlof

6,50€

Haricots verts extra-fins

Extra-fijne sperziebonen

6,50€

Salade mixte, verte ou tomates

Gemengde sla, groene sla en tomaten sla

9,00€

Salade de chicons mayonnaise

Witlofsalade met mayonaise

9,00€



Menu a 55,00 eur

Les Entrées / Voorgerechten

Tête pressée maison garniture et sauce tartare

Huisbereide preskop met aromaten en tartaarsaus
***

Salade de chèvre affiné rôti au miel

Gerijpte geitenkaas, gebakken met honing
***

Croquettes de volaille sauce Madère

Gevogeltekroketten met Maderasaus
***

Coquille ostendaise (poisson, moules, crevettes, champignons, fromage)
Oostendse schelp (vis, mosselen, garnalen, champignons, kaas)

***

Six huîtres creuses Fines de Claires Marennes Oléron

Zes holle oesters Fines de Claires Marennes Oléron

Les Plats / Hoofdgerechten

Filet Américain préparé minute, frites fraîches

Filet Américain op bestelling gemaakt, verse frietjes
***

Dos de saumon frais écossais label rouge grillé sauce béarnaise pommes nature

Rug van gegrilde Schotse verse zalm rood label met bearnaisesaus en kriel aardappel
***

Vol-au-vent de poularde, sauce mousseline et frites fraîches

Vol-au-vent van boerekip, mousseline en verse frietjes
***

Waterzooi de poissons Aux Armes de Bruxelles (cabillaud, sole, saumon, crevettes grises) pommes nature
Waterzooi van vis Aux Armes de Bruxelles  (kabeljauw, tong, zalm, grijze garnalen) 

***

Magret de canard à l’orange, demi-pomme normande, gratin dauphinois

Eendenfilet met sinaasappel, halve Normandische appel, gratin dauphinois

Les Desserts / Desserts
Tiramisu aux spéculoos / Tiramisu met speculoos

***

Mousse au chocolat / Chocolademousse
***

Bodding de Bruxelles / Brusselse bodding
***

Cuberdons à crème brûlée /  Crème brûlée met cuberdons



Menu enfant a 18,00 eur / Kindermenu van 18,00 eur - Jusqu’à 12 ans / Tot 12 jaar.

Les Plats / Hoofdgerechten

Vol-au-vent, frites fraîches

Vol-au-vent, verse frietjes
***

Boulettes sauce tomate, frites fraîches

Balletjes in tomatensaus, verse frietjes

***

Demi-casserole de moules marinière, frites fraîches

Halve pot mosselen marinière, verse frietjes

Les Desserts / Desserts

Mousse au chocolat / Chocolademousse
***

Glace / Ijs

Desserts

Crêpes "Muette de Portici" flambées en salle à la Mandarine Napoléon, boule de glace 

vanille

Pannekoeken "La muette de Portici" geflambeerd met Mandarine Napoléon, bolletje

vanilleijs

16,00€

Bodding de Bruxelles au coulis de cerises - fait maison

Brusselse bodding met kersencoulis - huisgemaakt

12,00€

Mousse au chocolat fait maison

Belgische chocolademousse - huisgemaakt

11,00€

Tiramisu aux spéculoos fait maison

Tiramisu met speculoos - huisgemaakt

11,00€

Café liégeois

Luikse koffie

13,00€

Moelleux au chocolat, boule de glace vanille - fait maison

Belgische chocolade moelleux met vanilleijs - huisgemaakt

15,00€

Assortiment de sorbets

Assortiment van sorbets

14,00€

Dame blanche 12,50€

Crème brûlée aux cuberdons - fait maison

Crème brûlée met cuberdons - huisgemaakt

13,00€



Cognac Rémy Martin 13,00€

Calvados V.S.O.P. Breuil 13,00€

Armagnac X.O 13,00€

Vieille Prune 14,00€

Poire William 12,00€

Eau de vie de Framboises 12,00€

Grand Marnier 12,00€

Limoncello 10,00€

Amaretto 10,00€

Grappa 10,00€

Sambuca 10,00€

Mandarine Napoléon 10,00€

Cointreau 10,00€

Eau de Villée de Biercée 10,00€

Absinthe "La Fée" flambée 14,00€

Chartreuse jaune 40 10,00€

Chartreuse verte 55 13,00€

Dictador 12 ans 13,00€

Rhum Zacapa 23 ans 15,00€

Tequila Reposado 13,00€

Whisky Belgian Owl Belgique 13,00€

Oban 14 ans 15,00€

Digestifs / Digestieven

Boissons chaudes / Warme dranken

Café, Expresso, Décaféiné

Koffie, Expresso, Cafeïnevrije koffie

5,00€

Cappuccino, Lait russe 6,00€

Thé / Infusion

Thee / Infusie

4,50€

Irish coffee 14,00€


