‘HAUSREGELN / HOUSE RULES

CINE RECHNUNG PRO TISCH.
(ONE BILL PER TABLE.

JDAS HAUS UBERNIMMT KEINE HAFTUNG FUR GEGENSTANDE UND KLEIDUNG, DIE AN DEN GARDEROBEN
ZURUCKGELASSEN WERDEN.

THE RESTAURANT ACCEPTS NO LIABILITY FOR ITEMS AND CLOTHING LEFT ON COAT RACKS.

4 AHLUNG PER SCHECK WIRD NICHT AKZEPTIERT. J)AS ‘HAUS WECHSELT KEINE 500-C URO- SCHEINE. ALLE PREISE
VERSTEHEN SICH IN £URO, BEDIENUNG UND MW ST. INBEGRIFFEN.
PAYMENT BY CHEQUE IS NOT ACCEPTED. THE RESTAURANT DOES NOT GIVE CHANGE ON 500 £URO NOTES. ALL PRICES
ARE QUOTED IN £UROS, 'V AT AND SERVICE INCLUDED.

‘PERSONEN MIT TEBENSMITTELALLERGIEN ODER -UNVERTRAGLICHKEITEN KONNEN UNSERE
‘INFORMATIONSBROSCHURE ANFORDERN.
(QUESTS WITH FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES MAY REQUEST OUR INFORMATION BROCHURE.

WWW.AUXARMESDEBRUXELLES.COM

13 rue des Bouchers / Beenhouwersstraat - 1000 Bruxelles / Brussel |
EMAIL : welcome@adb1921.com | www.auxarmesdebruxelles.com | #auxarmesdebruxelles

Ed Facebook : https://www.facebook.com/AuxArmesdeBruxelles.be
Instagram : https://www.instagram.com/auxarmesdebruxelles/
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BIERE / BEERS

‘VOM FASS / DRAFT

ALKEN CRISTAL 25CL - 5.0%

AFFLIGEM BRUNE / BROWN - 6,8%
BELGOO BLOEMEKEI BI0 IPA-6.5 %

ST HUBERTUS BLONDE (HAUSBIER / HOUSE BEER) - 7%
ST ‘HUBERTUS BLANCHE / WHITE -5.2%
‘FLASCHENBIERE - BOTTLED

QUEUZE ‘INDEMANS - 4.5%

‘KRIEK ‘MORT-SUBITE - 4%

PECHERESSE TINDEMANS - 2.5%

(MER - 8%

TRAPPISTE ROCHEFORT 10-11.3%
TRAPPISTE QRVAL - 6.2%

DELIRIUM TREMENS - 8.5%

TRAPPISTE CHIMAY BLEU - 9%

ST ‘HUBERTUS AMBER -7.2%
‘TRAPPISTE WESTMALLE TRIPEL - 9.5%
CARLSBERG - 0.0%

AFFLIGEM - 0.0%

SOFTS / SOFT DRINKS

Coca
COCA ZERO
JCE-TEA

JCE-TEA-PEACH

4,75€
6,75€
6,75€
6,50€
6,00€

6,00€
6,00€
6,00€
6,75€
7,50€
7,50€
6,75€
7,50€
6,75€
7,50€
5,00€
6,00€

4,25¢
4,25¢
4,25¢
4,25¢

FRAGEN SIE UNS NACH THREM
TIEBLINGSCOCKTAIL

ASK FOR YOUR FAVOURITE COCKTAIL

100zA ORANGE / POMME / TOMATE
SCHWEPPES SODA / TONIC / GINGER
SPA CITRON / ORANGE

BRU PLAT - DEMI / LITRE

BRU PETILLANT - DEMI / LITRE

APERITIFS / APERATIFS

APERITIF ‘MAISON (CAVA, FRAISE DES BOIS)
CouPE DE CAVA MVSA

CouPE DE CAVA MVSA 0.0%

CouPE DE CHAMPAGNE MAISON HATON (BLANC

DE NOIRS)

COUPE DE CHAMPAGNE ‘MAISON HATON ROSE
CouPE DE CHAMPAGNE TAITTINGER

‘KIR ROYAL

‘KIR, CAMPARI, RICARD, PICON VIN BLANC

‘MARTINI, GANCIA, PINEAU DES CHARENTES,
‘PORTO, SHERRY

PASSOA, PISANG

APEROL SPRITZ, APEROL SPRITZ 0.0%
WHISKY, GIN, ‘VODKA, TEQUILA

BOMBAY SAPPHIRE, HENDRICK'S GREY GOOSE

€XTRA SOFT

COCKTAILS - MOCKTAILS

ALEXANDRA ( BAILEYS, KALHUA, COGNAC)
‘NEGRONI (CAMPARI, GIN, ‘VERMOUTH)

€XPRESSO ‘MARTINI (CXPRESSO, KALHUA,
VODKA)

‘MoJiTo

‘MOCKTAIL MAGIC AMAZON / ‘MoJITO

9,00€
9,00€
4,25€

6,00€ - 9,00€
6,00€ - 9,00€

11,00€
11,00€

9,00€
14,00€

16,00€
18,00€
14,00€
9,00€
9,00€

9,00€
13,00€
11,00€
13,00€
3,00€

15,00€
14,00€
14,00€

14,00€
11,00€



‘VORSPEISEN / STARTERS

‘HAUSGEMACHTE FOIE-GRAS-TERRINE, Z WIEBELKONFITURE UND BRIOCHE-TOAST
‘TERRINE OF HOUSE FOIE GRAS, ONION JAM AND BRIOCHE TOAST

TAGESSUPPE
SOUP OF THE DAY

SALAT ARMES DE BRUXELLES (1/2 ‘NORDSEEGARNELENSALA & 1 GARNELENKROKETTE)
ARMES DE BRUXELLES” SALAD (1/2 BROWN SHRIMP SALAD & 1 CROQUETTE)

BURGUNDERSCHNECKEN(6 ST.)
BURGUNDY SNAILS (6 P)

‘TOMATE MIT NORDSEEGARNELEN UND MAYONNAISE

~—

JOMATO WITH BROWN SHRIMP MAYONNAISE

CHAMPIGNONS MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE
‘MUSHROOMS WITH GARLIC AND PARSLEY

‘HAUSGEMACHTER PRESSKOPF, ROHKOST UND TARTARSAUCE
‘HoUSE BRAWN, CRUDITES AND TARTARE SAUCE

QEREIFTER ZIEGENKASE, MIT HONIG GEBACKEN
GQRILLED GOAT'S CHEESE SALAD WITH HONEY

TACHSTARTAR MIT SCHALOTTE, SCHNITTLAUCH UND SENF NACH ALTER ART
SALMON TARTARE WITH SHALLOTS, CHIVES AND WHOLEGRAIN MUSTARD

1/2 AAL IN GRUNER SAUCE
1/2 €EL IN GREEN HERB SAUCE

‘HAUSGEMACHTE FiSCHSUPPE (CROUTONS, ROUILLE, KASE)
‘HOUSE FISH SOUP (CROUTONS, ROUILLE, CHEESE)

(STENDER ‘MUSCHEL (FiSCH, MIESMUSCHELN, GARNELEN, CHAMPIGNONS, KASE)
(OSTEND-STYLE SEAFOOD (FISH, MUSSELS, SHRIMPS, MUSHROOMS, CHEESE)

‘UNSERE HAUSGEMACHTEN KROKETTEN / JUR HOMEMADE CROQUETTES

UNSERE GARNELENKROKETTEN
(UR BROWN SHRIMP CROQUETTES

UNSERE KASEKROKETTEN
(UR CHEESE CROQUETTES

‘UNSERE GEFLUGELKROKETTEN MIT MADEIRASAUCE
(UR CHICKEN CROQUETTES WITH MADEIRA SAUCE

1p.
14,00€

9,00€

11,50€

32,00€

10,00€

29,00€

19,00€

27,00€

17,50€

20,00€

20,00€

22,50€

23,00€

18,00€

20,00€

2p.
26,00€

17,00

21,00€



CMPFEHLUNGEN / SPECIALS




JBUSINESS LUNCH
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AUSTERN, ‘MIESMUSCHELN UND ‘MEERESFRUCHTE / JYSTERS, MUSSELS AND SEAFOOD

1p. 6p.

FLACHE AUSTERN 3/0 5,00€ 28,00€
TFLAT OYSTERS 3/0

‘HOHLE AUSTERN FINES DE CLAIRES MARENNES JLERON NR 3 400 22,00€
CUPPED OYSTERS - FINES DE CLAIRES MARENNES (QLERON N°3

SCHUSSEL STRANDSCHNECKEN (‘)ELLHORNSCHNECKEN) 16,00€
BOWL OF WHELKS

AUSWAHL GRORER ROSA GARNELEN 18,50€
SELECTION OF LARGE PINK PRAWNS

TELLER ‘MOULES PARQUEES, MAROLLES- SAUCE (SAISONABHANGIG) 20,00¢
PLATE OF SEASONED MUSSELS (RAW), MAROLLES SAUCE (IN SEASON)

TELLER ‘MIESMUSCHELN MIT SCHNECKENBUTTER (KNOBLAUCH UND PETERSILIE) 22,00€
PLATE OF MUSSELS WITH GARLIC AND PARSLEY BUTTER

TELLER UBERBACKENE ‘MIESMUSCHELN AUF PROVENZALISCHE ART 24,00€
PLATE OF PROVENCALE-STYLE GRATINATED MUSSELS

TOPF ‘MOULES MARINIERES (ZWIEBELN, SELLERIE, BUTTER), FRISCHE POMMES FRITES 32,50€
POT OF MOULES MARINIERES (ONION, CELERY, BUTTER), FRESHLY-COOKED FRIES

TOPF ‘MIESMUSCHELN IN “WEIRWEIN (ZWIEBELN, SELLERIE, BUTTER, ‘W EIBWEIN), FRISCHE 33,00€
‘POMMES FRITES
POT OF MUSSELS IN WHITE WINE (ONION, CELERY, BUTTER, WHITE WINE), FRESHLY-COOKED FRIES

TOPF ‘MIESMUSCHELN IN ‘WJEIBWEIN UND SAHNE (ZWIEBELN, SELLERIE, WEIBWEINSAUCE, 34,00€
SAHNE), FRISCHE POMMES FRITES

POT OF MUSSELS IN WHITE WINE AND CREAM (ONION, CELERY, WHITE WINE SAUCE, CREAM),

FRESHLY-COOKED FRIES



TFISCHGERICHTE UND HUMMER / FISH AND TOBSTER

AAL IN GRUNER SAUCE, FRISCHE POMMES FRITES
CEL IN GREEN HERB SAUCE, FRESHLY-COOKED FRIES

‘NORDSEEZUNGE ‘MEUNIERE ODER GEGRILLT, SALZKARTOFFELN - SOOGR
‘NORTH SEA SOLE, MEUNIERE OR GRILLED, BOILED POTATOES - SOOGR

‘NORDSEEZUNGENFILETS NACH ART DES ‘HAUSES (CHAMPIGNONS, GARNELEN, MIESMUSCHELN,
‘HUuMMER, SAHNE), HERZOGINENKARTOFFELN

FILLETS OF NORTH SEA SOLE PREPARED IN THE HOUSE STYLE (MUSHROOMS, SHRIMPS, MUSSELS,
LOBSTER, CREAM), DUCHESS POTATOES

‘POCHIERTER KABELJAU MIT TOMATE UND BASILIKUM ODER ‘MOUSSELINE- SAUCE,
SALZKARTOFFELN
‘POACHED COD WITH TOMATO AND BASIL OR WITH MOUSSELINE SAUCE, BOILED POTATOES

QEGRILLTER SCHOTTISCHER T ABEL-ROUGE-TACHS, SAUCE BEARNAISE, SALZKARTOFFELN
FRESH SCOTTISH RED-LABEL SALMON FILLET GRILLED WITH BEARNAISE SAUCE, BOILED POTATOES

W ATERZ00I VON FISCH AUX ARMES DE BRUXELLES (KABELJAU, SEEZUNGE, TACHS,
‘NORDSEEGARNELEN)
AUX ARMES DE BRUXELLES FISH WATERZO0OI (COD, SOLE, SALMON, BROWN SHRIMP)

‘POCHIERTER ROCHENFLUGEL, KAPERNBUTTER, SALZKARTOFFELN
‘POACHED SKATE WING, CAPER BUTTER, BOILED POTATOES

112

DELIKATESSE VOM GESCHALTEN ‘HUMMER MIT MORCHELN UND FRISCHER PASTA 20,00€
SHELLED LOBSTER WITH MORELS AND FRESH PASTA

GEBRATENER ‘HUMMER MIT SCHNECKENBUTTER (KNOBLAUCH UND PETERSILIE) 44,00€
GRILLED LOBSTER WITH GARLIC AND PARSLEY BUTTER

‘HUMMER BELLEVUE (SALAT, TOMATE, HARTGEKOCHTES €1, MAYONNAISE, 44,00€
COCKTAILSAUCE)

BELLEVUE TOBSTER (SALAD LEAVES, TOMATO, HARD BOILED EGG, MAYONNAISE,

‘MARIE-ROSE SAUCE)

44,00€

62,50€

90,00€

34,00€

33,00€

32,00€

32,00€

n
90,00€

81,50€

81,50€



BELGISCHE HAUSGEMACHTE SPEZIALITATEN / HOMEMADE BELGIAN SPECIALITIES

VOL-AU-VENT YOM MASTHUHN, MOUSSELINE-SAUCE 29,00€
CHICKEN VOL-AU-VENT, MOUSSELINE SAUCE

RINDFLEISCHK ARBONADEN AUF FLAMISCHE ART 29,00€
FLEMISH BEEF STEW
TFLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSAUCE 26,00€

‘MEATBALLS IN TOMATO SAUCE

TRILOGIE BELGISCHER SPEZIALITATEN (KARBONADEN, FLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSAUCE, 29,00€
JOL-AU-VENT)
TRILOGY OF BELGIAN SPECIALITIES (BEEF STEW, MEATBALLS IN TOMATO SAUCE, VOL-AU-VENT)

FILET AMERICAIN FRISCH ZUBEREITET 28,00€
FILET AMERICAIN PREPARE (FLEMISH-STYLE STEAK TARTARE)

STEAK, FRISCHE POMMES FRITES, SALAT UND SAUCE NACH “} AHL 29,00¢
STEAK, FRESHLY-COOKED FRIES WITH CHOICE OF SAUCE

TOMATEN MIT ‘NORDSEEGARNELEN UND ‘MAYONNAISE 48,00¢

—

JOMATOES WITH BROWN SHRIMP (2 PCS) WITH MAYONNAISE

AAL IN GRUNER SAUCE 44,00€
CEL IN GREEN HERB SAUCE

‘UNSERE SPEZIALITATEN WERDEN MIT FRISCHEN, IN RINDERTALG FRITTIERTEN POMMES FRITES SERVIERT
(UR SPECIALITIES ARE SERVED WITH FRESHLY-COOKED FRIES COOKED IN BEEF DRIPPING

‘VEGETARISCH / “VEGETARISCHE

GEREIFTER ZIEGENK ASE, MIT HONIG GEBACKEN (‘JJORSPEISE / HAUPTGERICHT) 20,00€ / 28,00¢
ROASTED GOAT'S CHEESE SALAD WITH HONEY (STARTER/MAIN)

‘UNSERE KASEKROKETTEN (2 ST.) 17,00€
CHEESE CROQUETTES (2 PCS.)

CHAMPIGNONS MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE 17,50€
‘MUSHROOMS WITH GARLIC AND PARSLEY



FLEISCH UND GEFLUGEL / MEAT AND POULTRY

VOL-AU-VENT VOM ‘MASTHUHN, MOUSSELINE-SAUCE UND FRISCHE POMMES FRITES
CHICKEN VOL-AU-VENT, MOUSSELINE SAUCE, FRESHLY-COOKED FRIES

CNTENBRUST MIT JRANGE, HALBER NORMANNISCHER APFEL, GRATIN DAUPHINOIS
DUCK BREAST A L'ORANGE, WITH NORMANDY APPLE HALF, DAUPHINOISE POTATOES

CNTENBRUST MIT ARCHIDUC-SAUCE, KROKETTEN
DUCK BREAST WITH ARCHIDUC SAUCE, CROQUETTE POTATOES

RINDERSTEAK ,TOUT POIVRE" (IN ZERSTORENEM SCHW ARZEM PFEFFER GEROLLT), FRISCHE
‘POMMES FRITES UND SCHW ARZE PFEFFERSAUCE

ALL PEPPER" STEAK (ROLLED IN CRUSHED BLACK PEPPER), FRESHLY-COOKED FRIES AND
BLACK PEPPERCORN SAUCE

QEGRILLTES GEFLUGELSCHNITZEL, FRISCHE POMMES FRITES UND GRUNE PFEFFERSAUCE
GRILLED CHICKEN ESCALOPE, FRESHLY-COOKED FRIES AND GREEN PEPPERCORN SAUCE

QEGRILLTES FILET PUR, FRISCHE POMMES FRITES UND SAUCE NACH ‘W AHL
GRILLED TENDERLOIN, FRESHLY-COOKED FRIES AND CHOICE OF SAUCE

RIPPENSTUCK JG? ANGUS ,CELTIC" AUS CORNWALL, FRISCHE POMMES FRITES UND SAUCE
NACH VW AHL

1G? ANeUs “CELTIC” RIB OF BEEF FROM CORNWALL, FRESHLY-COOKED FRIES AND CHOICE
OF SAUCE

‘TAMMKARREE, GEMUSESTRAUR, GRATIN DAUPHINOIS
RACK OF LAMB, VEGETABLE SELECTION, DAUPHINOISE POTATOES

‘KALBSKOTELETT ,UNTER DER MUTTER AUFGEZOGEN", BLACKWELL-SAUCE, FRISCHE
‘POMMES FRITES
‘ROSE VEAL CHOP WITH BLACKWELL SAUCE AND FRESHLY-COOKED FRIES

‘HOUSE SAUCES AT ADDITIONAL CHARGE (BEARNAISE, CHORON, ARCHIDUC, GREEN
PEPPERCORN, CRUSHED BLACK PEPPER, ROQUEFORT, MAITRE D'HOTEL BUTTER,
‘MARCHAND DE VIN [ONION, RED WINE], ROSEMARY)

‘HAUSEIGENE SAUCEN GEGEN AUFPREIS (BEARNAISE, CHORON, ARCHIDUC, GRUNER
‘PFEFFER, ZERSTORENER SCHW ARZER PFEFFER, ROQUEFORT, MAITRE-D'HOTEL-
BUTTER, MARCHAND DE VIN, ROSMARIN)

29,00€

33,90€

33,90€

34,00€

26,00€

44,00€

47,00€

35,00€

44,00€



BEILAGEN / SIDES

FRISCHE POMMES FRITES, IN RINDERTALG FRITTIERT
FRESHLY-COOKED FRIES IN BEEF DRIPPING

GRATIN DAUPHINOIS
JDAUPHINOISE POTATOES

‘KROKETTEN
CROQUETTES

DRILLINGE ODER ‘HERZOGINENK ARTOFFELN
BABY NEW OR DUCHESS POTATOES

‘PUREED POTATOES (PLAIN OR WITH CRESS)
‘KARTOFFELPUREE (NATUR ODER MIT KRESSE)

SALATE UND GEMUSE / SALADS AND VEGETABLES

FRISCHER GEMUSESTRAUR
FRESH VEGETABLE SELECTION

BLATTSPINAT MIT BUTTER
BUTTERED SPINACH

GEBRATENER CHICOREE
PAN-FRIED CHICORY

€XTRA FEINE GRUNE BOHNEN
CXTRA-FINE GREEN BEANS

GEMISCHTER SALAT, GRUNER SALAT ODER TOMATENSALAT
‘MIXED, GREEN OR TOMATO SALAD

CHICOREESALAT MIT ‘MAYONNAISE
CHICORY SALAD WITH MAYONNAISE

7

z—

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

16,00€

6,00€

6,00€

6,00€

9,00€

9,00€



‘MeNu A 55,00 EUR / €55 MENU

‘VORSPEISEN / STARTERS

‘HAUSGEMACHTER PRESSKOPF, GARNITUR UND TARTARSAUCE
‘HOUSE BRAWN WITH GARNISH AND TARTARE SAUCE

Tk

QEREIFTER ZIEGENKASE, MIT HONIG GEBACKEN
GRILLED GOAT'S CHEESE SALAD WITH HONEY

Tk

GEFLUGELKROKETTEN MIT ‘MADEIRASAUCE
CHICKEN CROQUETTES WITH MADEIRA SAUCE

Tk

(JSTENDER ‘MUSCHEL (FISCH, MIESMUSCHELN, GARNELEN, CHAMPIGNONS, KASE)
(STEND-STYLE SEAFOOD (FISH, MUSSELS, SHRIMPS, MUSHROOMS, CHEESE)

Tk

SECHS HOHLE AUSTERN FINES DE CLAIRES MARENNES (LERON
SIX CUPPED OYSTERS - FINES DE CLAIRES MARENNES (LERON

‘HAUPTGERICHTE. / ‘MAINS
TFILET AMERICAIN FRISCH ZUBEREITET, FRISCHE POMMES FRITES
TFILET AMERICAIN PREPARE (FLEMISH-STYLE STEAK TARTARE), FRESHLY-COOKED FRIES

Tk

QEGRILLTER SCHOTTISCHER T ABEL-ROUGE-TACHS, SAUCE BEARNAISE, SALZKARTOFFELN
FRESH SCOTTISH RED-LABEL SALMON FILLET GRILLED WITH BEARNAISE SAUCE, BOILED POTATOES

Tk

VOL-AU-VENT VOM ‘MASTHUHN, MOUSSELINE-SAUCE UND FRISCHE POMMES FRITES
CHICKEN VOL-AU-VENT, MOUSSELINE SAUCE AND FRESHLY-COOKED FRIES

Tk

W ATERZ00I VON FISCH AUX ARMES DE BRUXELLES (KABELJAU, SEEZUNGE, TACHS, NORDSEEGARNELEN)
AUX ARMES DE BRUXELLES )} ATERZOOI (COD, SOLE, SALMON, BROWN SHRIMP), BOILED POTATOES

Tk

CNTENBRUST MIT JRANGE, HALBER NORMANNISCHER APFEL, GRATIN DAUPHINOIS
DUCK BREAST A L'ORANGE, NORMANDY APPLE HALF, DAUPHINOISE POTATOES

DESSERTS
TIRAMISU MIT SPEKULATIUS / SPECULOOS TIRAMISU

Tk

SCHOKOLADENMOUSSE. / CHOCOLATE MOUSSE

Tk

BRUSSELER PUDDING / BRUSSELS BREAD PUDDING

Tk

CREME BRULEE MIT CUBERDONS. / CREME BRULEE WITH CUBERDON CANDY



‘KINDERMENU 18,00 EUR / CHILDREN'S MENU AT 18,00 EUR - Bis 72 Jahre. / Up to 12 years of age

‘HAUPTGERICHTE / ‘MAINS
VOL-AU-VENT, FRISCHE POMMES FRITES
‘VOL-AU-VENT, FRESHLY-COOKED FRIES

*kk

TFLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSAUCE, FRISCHE POMMES FRITES
‘MEATBALLS IN TOMATO SAUCE, FRESHLY-COOKED FRIES

*kk

‘HALBER TOPF ‘MOULES MARINIERE, FRISCHE POMMES FRITES
‘HALF POT OF MOULES MARINIERE, FRESHLY-COOKED FRIES

DESSERTS
SCHOKOLADENMOUSSE / CHOCOLATE MOUSSE

*kk

€IS /1 CE CREAM

JDESSERTS

CREPES , ] A ‘MUETTE DE PORTICI, FLAMBIERT MIT MANDARINE NAPOLEON, KUGEL ‘VANILLEEIs ~ 16,00€
"1 A MUETTE DE PORTICI" CREPES FLAMBEED WITH MANDARINE ‘NAPOLEON LIQUEUR, SCOOP OF
VANILLA ICE CREAM

BRUSSELER PUDDING MIT KIRSCHCOULIS HAUSGEMACHT 12,00€
BRUSSELS BREAD PUDDING WITH CHERRY COULIS - HOMEMADE

BELGISCHE SCHOKOLADENMOUSSE HAUSGEMACHT 11,00€
BELGIAN CHOCOLATE MOUSSE HOMEMADE

TIRAMISU MIT SPEKULATIUS HAUSGEMACHT 11,00€
SPECUL00S TIRAMISU - HOMEMADE

TUTTICHER KAFFEE 13,00€
‘LIEGE COFFEE SUNDAE

BELGISCHER SCHOKOLADEN-MOELLEUX MIT ‘Y ANILLEEIS HAUSGEMACHT 15,00¢
BELGIAN CHOCOLATE LAVA CAKE WITH VANILLA ICE CREAM - HOMEMADE

SORTIMENT SORBETS 14,00€
SELECTION OF SORBETS

D AME BLANCHE 12,50€
D AME BLANCHE SUNDAE (VANILLA - CHOCOLATE)

CREME BROLEE MIT CUBERDONS HAUSGEMACHT 13,00€
CREME BRULEE WITH CUBERDON CANDY HOMEMADE



‘W ARME GETRANKE. / ‘HOT DRINKS

‘KAFFEE, €SPRESSO, ‘KOFFEINFREIER K AFFEE 9,00¢
COFFEE, CSPRESSO, DECAFFEINATED COFFEE

CAPPUCCINO, TAIT RUSSE 6,00¢
CAPPUCCINO, CAFFE TATTE

TEE 1 AUFGUSS 4,50€
TEA / HERBAL TEA
‘IRISH COFFEE 14,00€

DIGESTIFS / TIQUEURS

COGNAC REMY MARTIN 13,00€
CALVADOS Y.S.0.P. BREUIL 13,00€
ARMAGNAC X.0 13,00€
‘VIEILLE PRUNE 14,00€
POIRE WILLIAM 12,00€
€AU DE VIE DE FRAMBOISES 12,00€
GRAND MARNIER 12,00€
‘TIMONCELLO 10,00€
AMARETTO 10,00€
GRAPPA 10,00€
SAMBUCA 10,00€
‘MANDARINE NAPOLEON 10,00€
COINTREAU 10,00€
€AU DE ‘VILLEE DE BIERCEE 10,00€
ABSINTHE " A FEE" FLAMBEE 14,00€
CHARTREUSE JAUNE 40 10,00€
CHARTREUSE VERTE 99 13,00€
DICTADOR 12 ANS 13,00€
RHUM ZACAPA 23 ANS 15,00€
TEQUILA REPOSADO 13,00€
f WHISKY BELGIAN QWL BELGIQUE 13,00€
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