








25 A 150 PERSONNES MAXIMUM

MIDI ET SOIR

FORMULE CLASSIQUE

LES PLATS LES DESSERTS
I. Une piece de mini croquette fromage I. Mousse au chocolat
2. Une piéce mini croquette volaille 2. Profiterole maison a la creme glacée
3. Une piéce mini croquette crevettes ;
4 . Téte de champignon au chévre et miel SUPPLEMENT
. . . . "PRESTICE"™
5. Rillettes de poisson maison sauce aigrelette
6. Créme de chicons 3 amuses-bouches,
7. Minivol-au-vent suggestion du Chef
8.
9.

Panier de l[égumes & sauce cocktail
(chou-fleur, carotte, concombre , radis)

Découvrez notre formule de

BOISSONS A VOLONTE !

choix de boissons a volonté durant votre repas, jusqu’au dessert :

bieres au fit, softs, eaux minérales et notre sélection de vins :
Martet Rouge et Cotes de Remich Blanc.

* Toute modification dans le contenu du menu entraine une majoration de prix.

TOUS NOS MENUS BANQUETS
DOIVENT ETRE COMBINES AVEC
UN FORFAIT BOISSONS (P.10)




=

B (
&

TOUTE BOISSON COMMANDEE HORS FORFAIT EST VENDUE/FACTUREE AU PRIX « A LA CARTE »

1 biere pils ou 1 verre de vin maison (blanc, rouge ou rosé) ou 1 soft
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1 Coupe de cava ou Kir vin blanc et cassis
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Flite de champagne aux Armes de Bruxelles
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Flite de champagne aux Armes de Bruxelles & 3 amuses bouches
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1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/3 de bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bordeaux, M de Martet
Rouge : Bordeaux, Marquis de Beylot, Bordeaux Supérieur

1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bordeaux, M de Martet
Rouge : Cotes du Rhone, « Parallele 45 », Paul Jaboulet Ainé
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Bieres pression, vin maison (rouge, blanc ou rosé), softs a volonté pendant le repas
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1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Vallée de la Loire, Muscadet Sévre
Rouge : Bordeaux, Comtesse de Malet Roquefort
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1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bourgogne, Saint-Véran, Joseph Drouhin
Rouge : Bordeaux, Chateau Villa Bel Air, Grave
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CAFE & DIGESTIF ‘FC

+ 1 digestif au choix
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) SORTIMENT
FROMACES

Sélection de fromages belges
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- CAFE OU THE
1 café ou expresso 1 café ou 1 thé au choix

Coupe Colonel

4

Nous travaillons avec des cavistes de qualité. Malgré tous nos efforts, il se pourrait que l'un ou lautre vin ne soit plus disponible.
Si cela devait arriver, soyez certain qu'un vin de qualité similaire vous sera proposé sans majoration de prix.




Les Armes de Bruxelles disposent de plusieurs salons. Les possibilités d’agencement sont diverses et variées.

Notre Maitre d'Hotel placera votre banquet en fonction du nombre final de convives et des autres banquets présents
ce jour-la sans supplément.
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(Banquet rooms can be
individually privatized OR
totally open)

SAINT-MICHEL
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SALON ILOT SACRE
64 PERS. 765 M2
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welcome@adh1921.com
Tél.: +32(0) 25115550
www.auxarmesdebruxelles.com
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SRL Les Armes de Léon 1921
13, rue des Bouchers
1000 Bruxelles
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Langue parlée par 8S VISIIBUIS ... ... .. o

Nationalite des VISHRUIS ... o

ROMaAIGUE. .

Prix confidentiel : ouild / Nond
Paiement : Cashd / CartedecréditC] / Facture[d / Voucherd / Pré-paiement ]

Le client accepte pleinement les conditions générales [

Signature :

Prix TVAC et service inclus.

Conditions générales de vente accessibles sur

auxarmesdebruxelles.com/cgv.pdf

* Le nombre final de participants au banquet doit étre transmis 2 jours ouvrables avant le jour du banquet,
celui-ci sera retenu comme étant définitif et facturé comme tel.

« Tout changement de plat durant le repas sera reglé en supplément au prix de la carte, sur place.
« Merci de nous signaler les allergies alimentaires et /ou demander plus d'informations a votre chef de rang.
« Les tables seront maintenues 15 minutes au-dela de heure prévue. Passé ce délai, le groupe sera placé selon les disponibilités.
« En cas de retard prévisible ou de différence notable dans le nombre de convives, veuillez prévenir le maitre d'hdtel au +32 (0)2 511 55 50

M = Gault:Millau

fle

#auxarmesdebruxelles

% hUb v
.brussels<s
our business is to help yours

Réalisé avec le soutien de hub.brussels

1.be - Web & Graphic Strategy (vers.18.07.22)



