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WALKING DINNER

W1

2 5  À  1 5 0  P E R S O N N E S  M A X I M U M 
 A  C O M M A N D E R  A U  P L U S  T A R D  3  J O U R S  O U V R A B L E S  A V A N T  L A  D A T E  D U  W A L K I N G  D I N N E R * 

M I D I  E T  S O I R

LES DESSERTS 

 1. Mousse au chocolat

2. Profiterole maison à la crème glacée

LES PLATS 

 1. Une pièce de mini croquette fromage

2. Une pièce mini croquette volaille

3. Une pièce mini croquette crevettes

4. Tête de champignon au chèvre et miel 

5. Rillettes de poisson maison sauce aigrelette

6. Crème de chicons

7. Mini vol-au-vent

8. Mini carbonnades
9. �Panier de légumes & sauce cocktail  

(chou-fleur, carotte, concombre , radis)

Découvrez notre formule de
BOISSONS À VOLONTÉ !*

choix de boissons à volonté durant votre repas, jusqu’au dessert :
bières au fût, softs, eaux minérales et notre sélection de vins :

Martet Rouge et Côtes de Remich Blanc.

*25€/P.
«ALL IN»

12€ les 3 pièces

SUPPLEMENT 

“PRESTIGE” 

3 amuses-bouches,  
suggestion du Chef 

TOUS NOS MENUS BANQUETS  
DOIVENT ÊTRE COMBINÉS AVEC  
UN FORFAIT BOISSONS (P.10)

FORMULE CLASSIQUE 45,45€

* Toute modification dans le contenu du menu entraine une majoration de prix.
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1 Coupe de cava ou Kir vin blanc et cassis 

1 bière pils ou 1 verre de vin maison (blanc, rouge ou rosé) ou 1 soft 

Flûte de champagne aux Armes de Bruxelles

F1

F2

F3

F4

6,95€

4,25€

11,80€

BOISSONS
& EXTRAS

1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/3 de bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bordeaux, M de Martet
Rouge : Bordeaux, Marquis de Beylot, Bordeaux Supérieur

1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bordeaux, M de Martet
Rouge : Côtes du Rhône, « Parallèle 45 », Paul Jaboulet Ainé

Bières pression, vin maison (rouge, blanc ou rosé), softs à volonté pendant le repas

1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Vallée de la Loire, Muscadet Sèvre 
Rouge : Bordeaux, Comtesse de Malet Roquefort

1/2 L d’eau plate ou pétillante + 1/2 bouteille de vin blanc ou rouge

Blanc : Bourgogne, Saint-Véran, Joseph Drouhin
Rouge : Bordeaux, Château Villa Bel Air, Grave

F5

F6

F7

F8

F9

TO U T E  B O I S S O N  C O M M A N D É E  H O R S  F O R FA I T  E ST  V E N D U E / FAC T U R É E  AU  P R I X  «  À  L A  CA RT E  »

15,50€

20,50€

25,00€

29,50€

34,80€

CAFE & DIGESTIF

1 café ou expresso  
+ 1 digestif au choix

ASSORTIMENT 
DE FROMAGES

Sélection de fromages belges

CAFE OU THE

1 café ou 1 thé au choix

ENTREMETS

Coupe Colonel

FD

FF

FC

FE

10,15€

11,25€

3,75€

8,00€

Nous travaillons avec des cavistes de qualité. Malgré tous nos efforts, il se pourrait que l’un ou l’autre vin ne soit plus disponible.  
Si cela devait arriver, soyez certain qu’un vin de qualité similaire vous sera proposé sans majoration de prix.

Flûte de champagne aux Armes de Bruxelles & 3 amuses bouches 15,25€

PLAN DU 1ER ETAGE
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PLAN DU 1ER ETAGE

150 PERSONNES MAXIMUM

L e s  A r m e s  d e  B r u xe l l e s  d i s p o s e n t  d e  p l u s i e u rs  s a l o n s .  L e s  p o s s i b i l i t é s  d ’ a g e n c e m e n t  s o n t  d i ve rs e s  e t  v a r i é e s .  
N o t re  M a î t re  d ’ H ô t e l  p l a c e ra  vo t re  b a n q u e t  e n  fo n c t i o n  d u  n o m b re  f i n a l  d e  c o nv i ve s  e t  d e s  a u t re s  b a n q u e t s  p ré s e n t s 
c e  j o u r- l à  s a n s  s u p p l é m e n t .

= FOLDING DOORS 
(Banquet rooms  can be 
individually privatized OR 
totally open)

= ELECTRICAL OUTLET

SALON ILOT SACRÉ
64 PERS. / 74.5 M2

SAINT-MICHEL
32 PERS. / 35 M2

GRAND PLACE - ANNEXE
48 PERS. / 62 M2

KITCHEN

LADIES
W.C.

MEN
W.C.

CLOAKROOM

MICRO

DISPLAY

ACOUSTIC BAFFLE

OTHER ACCESSORIES 
ON DEMAND

PRIVÉ



bon de reservation

conseils pour un banquet reussi

À  R E N V O Y E R  C O M P L É T É  E T  S I G N É

Nom (Société).. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Responsable. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Adresse.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Téléphone/GSM.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E-mail. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N° T.V.A. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Heure . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Votre référence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nombre de couverts .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Menu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Forfait boissons. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Prix du menu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Langue parlée par les visiteurs .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nationalité des visiteurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Remarque.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Prix confidentiel :	 Oui     /    Non 
Paiement :	 Cash     /    Carte de crédit     /    Facture     /    Voucher     /    Pré-paiement 

Le client accepte pleinement les conditions générales 	  
 
Signature :  

Prix TVAC et service inclus. 
Conditions générales de vente accessibles sur 

auxarmesdebruxelles.com/cgv.pdf

welcome@adb1921.com
Tél. :  +32 (0) 2 511 55 50
www.auxarmesdebruxelles.com

SRL Les Armes de Léon 1921
13, rue des Bouchers 

1000 Bruxelles

• Le nombre final de participants au banquet doit être transmis 2 jours ouvrables avant le jour du banquet,  
celui-ci sera retenu comme étant définitif et facturé comme tel.

• Tout changement de plat durant le repas sera règlé en supplément au prix de la carte, sur place.
• Merci de nous signaler les allergies alimentaires et /ou demander plus d’informations à votre chef de rang.

• Les tables seront maintenues 15 minutes au-delà de l’heure prévue. Passé ce délai, le groupe sera placé selon les disponibilités.
• En cas de retard prévisible ou de différence notable dans le nombre de convives, veuillez prévenir le maître d’hôtel au +32 (0)2 511 55 50
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Réalisé avec le soutien de hub.brussels


