MENU A 42,50¢
LES ENTREES

Tartare de saumon a l'échalote, ciboulette
et moutarde a l'ancienne

* ok

Téte pressée maison aux aromates sauce tartare

Salade de chevre affiné roti au miel

ok ok

Croquettes de volaille sauce Madere

LES PLATS

Filet Américain «cest nous», frites fraiches

Dos de saumon frais écossais
label rouge grillé sauce héarnaise

Vol-au-vent de poularde, mousseline et frites fraiches

Carbonnades de beeuf a la flamande, frites fraiches

LES DESSERTS

Gaufre de Bruxelles sucre et chantilly

ok ok

Tiramisu aux spéculoos

* 4k

Mousse au chocolat

MENU ENFANT
A 15€

LES PLATS
Goujonnettes de poisson sauce tartare,
purée et cressonnette

Vol-au-vent, frites fraiches
Boulettes sauce tomate, frites fraiches

Demi-casserole de moules mariniere,
frites fraiches

LES DESSERTS

Mousse au chocolat

Kok

Glace

MENU A 54.50¢€

LES ENTREES
Salade « Veulemans » (1/2 salade de crevettes
grises & 1 piéce de croquette aux crevettes)

Coquille ostendaise (poisson, moules,
crevettes, champignons, fromage)

Six huitres creuses Fines
de Claires Marennes Oléron

Terrine de foie gras fait maison confiture d’'oignons
et toast de brioche

LES PLATS

Waterzooi de poissons Aux Armes de Bruxelles
(cabillaud, sole, saumon, crevettes grises)

Cabillaud poché tomate basilic
Pavé de beeuf grillé, sauce au choix, frites fraiches

Magret de canard a Uorange,
demi-pomme normande, gratin dauphinois

DESSERT AU CHOIX OU ASSORTIMENT
DE FROMAGES BELGES

DESSERTS

< Bodding de Bruxelles au COULIS 08 CBIISES ......uriuurrreriuriiesiniiessiessissseessssssessssssesssssssessssssess s sesssssssssssssssasssssssssesssnssssens 8,00€
O RN ANASATAIS e, eVt ¥e ey K rpin e e e e e e XS erp K ¥ e N api oo Fe i MV 8,50€
O Tarte au SUCTe et CaSSONAAR SBIVIE HRUE ......vvuuicvivereesiessisiicesis s ssisss s st st b bbb s 8,90€
DO LT LTI 0ol 9,50€
O TITAMISU QUX SPECULDOS «.vvvvvsiveersscesissserssssssesessssssssssesesssssesssssseesssssseesss e ss s sss a8 s SR E RS ses b 9,50€
0 a8 LIBGROIS .ovvvvurrrvveesseceesissssseeesissssss s siss s ssss s ast 88888 B8RSR

< Créme briilée aux cuberdons
< Gaufre de Bruxelles, sucre et chantilly
2 11 T T L R R A A A,
O ASSOMIMENE A8 SOTDBLS .....vvoeevieeee e et es st e ss s ss s ss s ss s s ses s s s s s ses st st sessessstseessnseenssses
< Crépes «Comédie frangaise» flambées en salle, Mandarine Napoléon, boule de glace vanille......c.c.covrrvcrmmrieisnniieiinnnines 13,50€
< Glace chocolat et truffes At CROCOLAL.......ccccc.vurieiieereiee et ss bbb s ss bbb s s enrsnes
< Coupe vanille a VADV0CAAt, SAUCE CNOCOLAL ........cvvveeceeivicrcits ettt s st s bbb

<> Moelleux au chocolat, boule de glace vanille

O ASSOrtiment de frOMAGES DBLIES ....v..uuvverueiieeseereeseeeiess e sits e ss s es b ereess st sse s et 15,00€

DICESTIFS

< Cognac REMyY Martin......o.cc.oeeeevvvvemeriionsrvresssionnns 12,00€ < Chartreuse jaune 40° .........ccoocevvvineevvsnceriienersiiennens 9,50€
O COIMIBAU v veeereereevet e sssenesss s ssnssesenns 9,50€ O Chartreuse Verte 55° ... vemreeeeinnrrsieesisnneeees 12,00€
O LalVAAOS .ot 9,50€ < Rhum brun Saint James .......c.oooveevennerreeecnnnnsnceinnns 9,50€
O AIMAGNAC .cvvvciivrieesereeeis s 9,50€ <O Rhum Zacapa 23 ans......co.eeecevvivecevviescsssisesssvninns

< Marc de Gewiirztraminer < Whisky Belgian Owl Belgique..
O Grand Marnier.......oooecoveeeecrvieessieieessisseesiessssssennae O Jack Daniels USA.....covcivveeerieeririiseesiieeesiasieens
O BraPPa oot O JaMeSON TSN ...

<> Eau de vie de Framboises
O DrAMBUIE covveoeec et

< Johnny Walker Red.........occ.ooovcvveiennciiencriieeesiiens 9,50€
O JEB i 9,50€

<> Mandarine Napoléon < Glenfiddish

< Eau de Villée de Biercée......ooommweervvoreemeriseecrieeneens 9,50€ < Oban 14 ans

< Absinthe Liberting 55° .....c...coooreevvvvionsincrioniseinninns 12,00€ O LagaVUliN ..o
BOISSONS CHAUDES

O Café, EXPrEss0, DECATEINE ........eivvvirireee i scsse st sst s st es s sss s s s a e s s 3,50€
O CAPPUCCING, LI TUSSE w.rvevvvveeseiesveveesecessisiasesesssssss s sest e sest s ess bbbttt 4,30€
O [N AN AN AN AN AN G AN AN AN G AON WA N AN GO WANGANGANGTAN 3,00€
LA LI AN AN N Y Y AN SV VAN Y SN VAN VANV VA Y. VY.V 3,00€
O ITHSH COTIRR c.vvvvrrivviee vt ss s bs s st at s eR SRS e eSS ees b RS s ek R e br e bt e 9,50€

13 rue des Bouchers - 1000 Bruxelles | TEL.: +32 (0)2 511 55 50 | FAX : +32 (0)2 514 33 81
www.auxarmesdebruxelles.com K #auxarmesdebruxelles

OUVERT 7J/7

La maison décline toute responsabilité pour les objets et vétements déposés aux porte-manteaux.

Le paiement par cheque n'est pas accepté. La maison ne fait pas de change sur les billets de 500 euros. Tous les prix sont donnés en euro, TVA et service compris.

Les personnes présentant des allergies ou des intolérances alimentaires peuvent demander notre brochure informative.
Powered by G1.BE Web & Graphic Strategy - 2022/10

de chef Cédric Catlenaere vous propose ses suggestions et menus du moment.

Jous nos plats sont serwis avec professionnatisme, vespect du client, du produit,

et amowr de ba gastronomie belge.

Vi

WWW.AUXARMESDEBRUXELLES.COM




BIERES

AU FOT
<> Alken Cristal - 5,0%

4,25¢

O VUl MaNS = b, T S oS Sy 25

< Blanche de Bruges - 4,8%

..................................................... 9,25¢

5,25¢

< Saint Hubertus - 7,2%

7,50€

EN BOUTEILLES

O Affligem brune = 6,8% ........ocoveeeevevieeeeeeerieseees i
< Gueuze Mort SUite = £,5% w.coovveeeeiesiiserecsssersssisnens

< Kriek Mort Subite - 4,0%

APERITIFS

.......................................... 6,05€
.......................................... 6,05€

6,05€

< Cuvée de Ciney Blonde ou Brune = 7,0%......cvvcvvieecrivvroseeesiiveesssessisssssssssisesse 6,05¢
< Grisette Fruits des Bois = 3,5% ......ureeieeeeeeresiseeessssesssseessssssssssssssssssssssessssas 6,05€
O Triple AFElIGEM = 9,0% w.vvveeuieereerieiseseieeessiessssss st sss s sssssssssss s 7,50€
<> Grimbergen Blonde ou Brune = 6,7% ......coocveovrreeimmciunsnssiesesiessnsssssessssssesisnns 7,50€
LN (N EL % AL VARV A VAV ANV D APV VAV ANV AN VNNV AN 8,15€
O DELITIUM TreMENS = 8,5%0 ..veuvvvverciireieesieseessisesssssss s s ssss st sssesssssas 7,50€
< Trappiste Chimay Brune = 9,0% ......ooccvvvreevrioseessiescssisscs s sssesssssssessssssnns 8,15€

2SN N T A AN VAN AN N AN AN AN AN 7N
e T R VA A AN AN Y AN TN, TN G,
< Carlsherg NA - 0,0%

<> Apéritif maison 9,85€ < Smirnoff, Absolut Vodka 12,00€
@ Cocktail Alexandra de Madame Nading ... 14,00€ < Gordon’s Gin 10,00€
<> Flite de Champagne Madame de Maintenon ................c..... 14,00€ < Bombay Sapphire 12,00€
<> Coupe de Champagne Taittinger .........cco.urveevvereerrrvisserinnnnns 18,00€ < Cocktail Sex on the beach........cccoevvvivecrrivescrvisensriseecsii, 15,00€
< Kir royal 14,00€ < Cocktail Pifia Colata ..ueeuuuuecceeeevvvessessseeeeeeeeseeesisssisseseeennssinns 15,00€
<> Martini, Gancia, Pineau des Charentes, Porto, Sherry ... 7,508 < Cocktail MOJit c.ouuccvveecviceree e 15,00€
<> Kir, Campari, Ricard, Picon vin blanc 9,00 <> Mocktail Magic Amazon (sans alcool) .........c..comeeceevrmnenecens 12,00€
<> J&B, Johnnie Walker Red Label, Jameson ... 9,50€
<> Jack Daniel’s, Chivas 9,50€ <> Extra Soft 3,00€
SOFTS
< Coca / Coca Zéro 3,85€ < Schweppes Ginger Ale / Hibiscus 6,50€
< Lipton Ice Tea / péche 3,85€ < Spa citron / orange 3,85€
< Looza orange / pomme / tomate 5,00€
< Jus d'orange frais pressé 8,00¢ 25(CL 50CL 100CL
< Schweppes Soda / Tonic 4,25¢ < Bru plate ou pétillante........oeece 3,25€ 5,45€ 8,25€

HORS-D'OEUVRE

< Terrine de foie gras fait maison,
confiture d'oignons et toast de brioche......... 24,00€

@ Salade « Veulemans »
(1/2 salade de crevettes grises &
1 piéce de croguette aux crevettes)............... 21,50€

< Assiette gourmande (Foie gras frais,
saumon fumé, crevettes grises et salade)..... 31,00€

< Hareng de la Baltique au vin blanc
et pomme verte 16,50€

<> Tomate aux crevettes grises mayonnaise...... 21,50€

<> Saumon doux fumé d’Ecosse
et ses garnitures 24,50€

\LL

 OIDS

|

< Salade de chicons au roquefort

et lardons fumés

16,50€

< Téte pressée maison

& Salade tiede de langues d'agneau,
vinaigrette a l'échalote...........

@ Assiette de jambon Breughel, crudités.......... 19,00€
@ Cervelas artisanal mayonnaise

aux graines de moutarde ...........ccccceiericuninns 13,50€
< Cervelle de veau tartare ou meunigre............ 21,50€
< Tartare de saumon a l'échalote,

ciboulette et moutarde......ccooeuvvreeniirciineinn. 19,50€

..................... 19,50€

16,50€

HORS-D'OEUVYRE CHAUDS

LE BANC D'ECAILLER (EN sAISON)

< Assiette de moules parquées, sauce Marolles...18,50€ <> Plateau Royal

(Assortiment d’huitres 9 pieces, moules parquées,
crevettes grises, crevettes roses, caricoles,
bigorneaux, langoustines et 1/2 homard.)......99,00€

< Bouquet de grosses crevettes roses........... 16,50€
< Bol de caricoles (bulots)
< Bigorneaus, la portion
< Langoustines (6p.)
@ Plateau des Armes de Bruxelles

(Assortiment d’huitres 9 piéces, moules parquées,

crevettes grises, crevettes roses, langoustines,
caricoles et Digorneaux) ...t 65,00€

1piece  6pieces
<> Huitres plates 3/0......com 4,80¢ ... 26,50€

<> Huitres creuses Fines de
Claires Marennes Oléron n°3.......... 4,00€...... 22,00€

< Assiette de moules parquées, sauce Marolles

MOULES (COLDEN EN SAISON)

18,50€

< Assiette de moules au beurre d'escargot (ail et persil)

20,50€

< Casserole de moules mariniéres
(oignans, céleri, beurre) frites fraiches

< Assiette de moules gratinées a la Provengale................

.............................................................................. 21,50¢€

32,50€

< Casserole de moules au vin blanc
(oignons, céleri, beurre, vin blanc) frites fraiches

33,50€

@ Casserole de moules vin blanc creme
(oignons, céleri, sauce vin blanc creme) frites fraiches

< Casserole de moules aux piments
(oignans, céleri, sauce aux piments) frites fraiches

................................................................................................. 34,00€

32,50€

112 mn

< Homard Bellevue
(salade, tomate, oeuf dur, mayonnaise, sauce cocktail) 42,00€ 79,50€
@ Gourmandises de homard décortiqué aux morilles et pates fraiches ......... ] 82,50€
< Waterzooi de homard 42,00€ 79,50€
<> Homard réti au beurre d’escargot (ail et persil) 42,00€ 79,50€

POISSONS

< Anguilles au vert 31,50€
< Sole de la mer du Nord meuniére ou grillée...42,50€

< Filets de sole de la mer du Nord « Dugléré »
(tomate fraiche, sauce vin blanc, persil)........43,50€

@ Filets de sole de la mer du Nord maison

< Soupe de poisson maison <> Chicon gratin 16,00€

(crodtons, rouille, fromage)...........c...... 14,00¢ @ Chicon gratin VEgEtarien. ... 13,00€
< Potage du jour 1000 g Salade de chévre affiné réti au miel.......... 18,50
@ Nos fondus au fromage (2p.)...cccoeooc 14,50€ <> Salatle lGE0ISE o 16,00
@ Notre croquette aux crevettes,

1 piece par gourmandise .......o.cooiveiiucioniies 1050e < 112 Anguille au vert ... - 16,50¢
@ Nos croguettes aux crevettes (2p.):.....c.oowive 20,50¢ < Cuisses de grenouille a lail 17,00¢
@ Nos croguettes de volaille sauce Madere (Zp.)..16,50€ <> Toast aux champignons...........coccoeemeececenseenens 13,50€
@ (uf poché des Marolles..........couoievimnicinns 15,50€ < Coquille ostendaise (poisson, moules,
< Escargots de Bourgogne (6p.).....o. 13,50€ crevettes, champignons, fromage) ............... 18,00€

@ Champignons a Lail (6p.)........

(champignons, crevettes, moules,

homard, Créme) ...t 47,50€
<> Cabillaud poché sauce mousseline

ou beurre fondu et moutarde ..., 31,50€
<> Saumon poélé, sauce échalote .........cocc..eenne.. 29,00€

@ Plats signature 1 Plats végétariens
Photos © Luc Viatour

<> Dos de saumon frais écossais
label rouge grillé sauce béarnaise................... 29,00€

@ Waterzooi de poissons Aux Armes de Bruxelles
(cabillaud, sole, saumon, crevettes grises)...31,50€

< Goujonnettes de poisson, sauce tartare,

purée et cressonnette 26,50€
<> Truite meuniére ou aux amandes................. 20,50€
@ Daurade Royale ... 26,50€

Les poissons sont servis avec pommes nature ou
pommes duchesse.

VOLAILLES

@ Vol-au-vent de poularde, mousseling et frites fralChes.........comoriioicscseeiesimmesiesstessensiesiessenrin 21,50€
<> Waterzooi de volaille a la gantoise, pommes nature 21,50€
<> Magret de canard a l'orange, demi-pomme normande, gratin dauphinois 26,50€
<> Magret de canard sauce Archiduc, pommes CrOGUELLES ........evvvvumrveriesiressesiesesssssssssseesessssssssssssssses 26,50€
<> Escalope de volaille grillée, frites fraiches et SAUCE AU CHOIX vvvvvuuvverrricoesiiisresises s ssssessris 19,00€

VECETARIENS

@ Chicon gratin végétarien

@ Trilogie de spécialités belges............
<> Carbonnades de beeuf a la flamande

< Carré d'agneau, bouquetiére de légumes,
gratin dauphinois 29,50€

@ Cote de veau « élevé sous la mere »
SAUCE BLACKWELL ..ot

& Steak tartare «c'est vous»

@ Filet Américain «C'est NOUS» ...cooricvvvvvviesioencnnnies 19,85€
@ Pavé de BRUT .t 26,00€
@ Entrecote grillée ... 31,00€
@ Double entrecdte (2 couverts)...........o.. 59,00€
@ Filet pur grillé......mimeoisoesioin 36,00€

<> Bifteck (200gr.), salade........ccc..cooevrrvirenirinnnn. 22,00¢€
<> Boudins noir et blanc entre ciel et terre,

COMPOLE Bt PUIEE ot 15,00€
<> Boulettes sauce tomate ......ccoceevvevvcrsrcrrrrinnns 15,00€
@ Lapin ala brabangonne........ccoooovciiineiineionss 28,50€
@ Langue de veau sauce piquante, purée.......... 24,50€
<> Jambonneau sauce moutarde ..........cooocevvvenn. 20,50€

<> Souris d’agneau au thym et romarin,
gratin dauphinois.......ccccovvcencinmeniissiineninns 20,50€

Toutes les viandes sont servies avec des frites
fraiches cuites a la graisse de beuf.

[=]
Ff Sauces maison (béarnaise, choron, archiduc, poivre vert, poivre noir concassé,

roquefort, beurre Maitre d’hétel, Marchand de vin)

3,50€ JTJEJ]J

13,00€

@ Salade de chevre affiné roti au miel (entrée / plat)

d cuf poché des Marolles.........cciieiiiincieciiniere st
@ Nos fondus au fromage (29.) ....coceevcesvosceevesvnsiess
@ Champignons 3 Lail (69.) covveeesicceesesscoeesseessoessensin

............................................................ 18,50€ / 24,50€

.......................................................................... 14,50€
.......................................................................... 13,50€

»”

LECUMES ET

ACCOMPACNEMENTS

<> Frites fraiches cuites a la graisse de beeuf .....4,50€

<> Pommes nature ou duchesse ... 4,50€
< Gratin dauphinois 4,50€
< Purée (nature ou cressonette)................ 4,50€
@ Bouguet de légumes frais ... 14,00€

@ Haricots verts extra-fins ..o 5,90€
@ Epinards au beurre 5,50€
@ Salade mixte, verte ou tomates ................ 7,50€
@ Chicons poélés 5,50¢



