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Taglich geoffnet von 12 Uhr bis 22:30 Uhr
In unmittelbarer Nahe des Grand Place und grofier internationaler
Hotels

Die Geschichte der Familie Veulemans beginnt im 20. Jahrhundert in Briissel. 1902 kommt
Calixte Veulemans in die belgische Hauptstadt, wo er als ,Gargon” arbeitet. Sehr schnell
macht er sich alle Tricks und Kniffe des Berufs zu eigen und kauft 1921 ein Lokal in der Rue
des Bouchers Nr. 13, das bereits den Namen ,Aux Armes de Bruxelles” tragt. Calixte, ein
echtes Arbeitstier, verwandelt es schnell in ein gehobenes Restaurant.

Anfang der 1970er Jahre iibernimmt Jacques Veulemans, einer der Sohne von Calixte, gas
Geschaft, und das Restaurant erlebt zwei goldene Jahrzehnte, in denen es zum Ruf der Ilot
sacré als gastronomisches Ziel der Hauptstadt beitragt.

2006 verkauft die Familie Veulemans das Geschaft. Das Restaurant erlebt daraufhin
ein paar turbulente Jahre, bevor das Lokal 2018 von der Familie Vanlancker iibernom-
men wird, der auch die andere groBe Briisseler Einrichtung in diesem Viertel gehort,
Chez Léon.

In unseren Bankettsalen, in denen 15 his 150 Personen bewirtet werden konnen, organi-
sieren wir sowohl |hre privaten Feiern als auch Ihre Geschaftsessen.

Als Hochburg der Gastronomie , prasentiert Ihnen unsere geschichtstrachtige Gast-
stitte seine raffinierteguthiirgerliche Kiiche mit Rezepten, die seit 100 Jahren unver-
andert geblieben sind. Vom schnellen Mittagessen bis hin zum kompletten Menii - alles ist
moglich, um jeden gastronomischen Moment zum Erfolg zu machen.

Eine gehobene Dekoration nach langer hiirgerlicher und Briisseler Tradition, erst-
klassiger Service, eine gemiitlicher, von der geschichtstrachtigen Vergangenheit
gepragte Atmosphare und eine wunderbare Vielfalt an Meniis, die von unserem Kii-
chenchef speziell zusammengestellt wurden.
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CATHEDRALE
ST-MICHEL

TREURENBERG

Belgisch-briisseler biirgerliche Kiiche
Authentische und elegante Atmosphare
Renommierter Weinkeller



Les Armes de Bruxelles verfiigt iiber mehrere Sale. Die Mdglichkeiten der raumliche Anordnung sind vielfaltig und abwechslungsreich.
Unser Reservierungsservice platziert Ihre Gaste entsprechend der endgiiltigen Gastezahl und der anderen an diesem Tag stattfindenden Veranstaltungen

ohne Aufpreis.

GRAND PLACE - ANNEXE
48 PERS. / 62 M

SAINT-MICHEL
32 PERS. /35 M
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SALON ILOT SACRE

64 PERS. / 74.5 M
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MINDESTENS 15 PERSONEN

MITTAGS UND ABENDS - 1 EINZIGES MENU FUR DIE GESAMTE GRUPPE, MIT AUSNAHME SPEZIELLER ERNAHRUNGSWUNSCHE
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MENU MUSCHELN MIT
POMMES FRITES
Kasserolle mit Moules marinieres (1 kg)**,
frische, unbegrenzte Pommes frites

Mousse au Chocolat mit belgischer Schokolade

‘ Duo von Kroketten mit Kase und
ALK Garnelen

MENU "BELCO-BELCE"

Kroketten mit belgischen Kasesorten (2 Stiick)

*kk

Unsere beriihmte Rindskarbonade in Gueuze,
Chicorée-Salat, frische Pommes frites

*kok

Mousse au Chocolat mit belgischer Schokolade

FLEISCHMENU

Rindersteak mit Sauce béarnaise und Beilagen,
frische Pommes frites

*kk

Creme brilée mit,Cuberdons”

J.\I]3:: 3 Duo von Kroketten mit Kase und
(VA Garnelen
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EINE LECENDE
SEIT 1921

Duo von Kroketten mit Kase
und Garnelen
Vol-au-Vent-Poularde, Sauce mousseline,
frische Pommes frites

*kk

Creme brdlée mit,Cuberdons”

*okok

Kaffee gratis

ALLE UNSERE VERANSTALT_I_INGSMENﬁS
MUSSEN MIT EINEM GETRANKEPAKET
KOMBINIERT WERDEN (SIEHE SEITE 7)

6 JsE—

PRESTICE-MENU
Garnelenkrokette (1 St.)

Seezungenfilets in Waterzooi

Pures Rinderfilet mit Beilagen,
frische Pommes frites

* %k

Moelleux au chocolat

L4

(FLEISCH, KASE...)
FUR 4 PERSONEN

CASTRONOMISCHES
MENU
Hummerbisque

Hausgemachte Foie gras mit Beilagen
Seezungenfilets und Jakobsmuscheln,
gebratener Chicorée und Blutorangensauce

*kk

Soufflé mit Grand Marnier

FISCHMENU
Fischsuppe
Gegrillter Lachs Béarnaise,
Grenaille-Kartoffeln

*kok

Tiramisu mit Spekulatius

MEERESFRUCHTEMENU

Jakobsmuscheln, cremige Polenta, Vinaigrette
mit schwarzen Johannisheeren und Gel aus
Zitrusfriichten

*kk

Halber Hummer, in Knoblauchbutter gebraten

*kok

Zitronensorbet

\ 4

* Jede Anderung des Meniis wird mit einem Aufpreis berechnet
** Die Geschaftsfiihrung behalt sich das Recht vor, bei Gruppen iiber 100 Pers. die Muscheln auf Tellern (mit Nachschlag) zu servieren.



MINDESTENS 15 PERSONEN ALLE UNSERE VERANSTALTUNGS-
MENUS MUSSEN MIT EINEM
I - I‘:ITTAGS U;\l?uAB,,ENDS . <5 DER BUCHUNGS : GETRANKEPAKET KOMBINIERT
BIS ZU 20 PLATZE, MOGLICHKEIT DER WAHL VOR ORT. MEHR ALS 20 PLATZE: DIE AUSWAHL MUSS DER BUCHUNGSABTEILUN
MINDESTENS 3 WERKTAGE VOR DEM BANKETT MITGETEILT WERDEN. WERDEN (SIEHE SEITE 7)

VORSPEISEN VYORSPEISEN
I. Teller mit Schinken aus den belgischen Ardennen, I. Pochierte Eier mit Morcheln und griinem Spargel @ **

Rohkostsortiment 2. Entenleber-Terrine mit Beilagen
2. Hausgemachtes Kasefondue und gebratene Petersilie 3. Hausgemachte Garnelenkroketten mit frittierter Petersilie

Schnittlauchcreme einem Stiick Garnelenkrokette)

ER

. Tomatentatar und Gewiirze, Rucolasalat und Parmesan-Tuile @ **

Fokk
*okok

HAUPTCERICHTE

I. Auf der Haut gegarter Kabeljau-Riicken mit Tomate und
Basilikum, Piiree mit Olivendl und jungem Spinat

HAUPTCERICHTE

I. Unsere legendare Vol-au-Vent-Poularde mit Sauce mousselin und

TRgchef,Rommes frites 2. Rindersteak mit Sauce béarnaise und Beilagen,

2. Rindskarbonade in Gueuze, frischer Chicorée-Salat und frische frische Pommes frites

Pommesiites 3. Risotto tartufata @ **
3. Gegrillter Lachs mit Sauce béarnaise, gebackene Tomate,

Salzkartoffeln ek
4. Vegetarisches Risotto mit Gemiise der Saison @ ** DESSERTS

*rx I. Moelleux mit belgischer Schokolade und einer Kugel Vanilleeis

DESSERTS 2. Tiramisu mit Spekulatius
I Briisseler Waffel mit Puderzucker und Schlagsahne 3. Créme brilée mit , Cuberdons’
2. Mousse au Chocolat mit belgischer Schokolade 4. Sorbet-Sortiment @ *

3. Tiramisu mit Spekulatius
4. Sorbet-Sortiment @ **

(NUR GULTIG FUR KINDER, DIE EINE GRUPPE VON ERWACHSENEN BEGLEITEN,
BIS EINSCHLIESSLICH 12 JAHRE)

Goujonnette-Fischstabchen mit Tartarsauce, Kressepiiree oder

Halber Muscheltopf, frische Pommes frites oder
Fleischballchen in TomatensoBe (2 Stiick), frische Pommes frites
Mousse au chocolat oder
Eiscreme

* Jede Anderung des Meniis wird mit einem Aufpreis berechnet 0
**Vegane Option verfiighar



25,00 €/P.P.
Uﬁ/ JALL IN“

Entdecken Sie unser

UNBEGRENZTES GETRANKEPAKET!*

Unbegrenzte Getrankeauswahl wahrend Ihrer Mahlzeit bis zum Nachtisch:
Fasshier, Softdrinks, Mineralwasser und unsere Weinauswahl:
Martet Rouge und Cotes de Remich Blanc.

MADAME
PE MAINTEN!

Wir arbeiten mit erstklassigen Weinhandlern zusammen. Trotz all unserer Bemiihungen kann es vorkommen,
dass der eine oder andere Wein nicht mehr verfiighar ist.
Sollte das passieren, konnen Sie sicher sein, dass Ihnen ein Wein dhnlicher Qualitat ohne Aufpreis angeboten wird.



1 Pils oder 1 Glas Hauswein (WeiB-, Rot- oder Roséwein) oder 1 Softdrink

1 Glas Cava oder gepresster Orangensaft

1/2 U stilles oder sprudelndes Wasser + 1/3 Flasche Weili- oder Rotwein

WeiB: Bordeaux, M de Martet
Rot: Bordeaux, Marquis de Beylot, Bordeaux Supérieur

1/2  stilles oder sprudelndes Wasser + 1/2 Flasche Weili- oder Rotwein

WeiB: Bordeaux, M de Martet
Rot: Bordeaux, Marquis de Beylot, Bordeaux Supérieur

llm
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Unbegrenzt gezapftes Bier, alkoholfreie Getranke, Wasser und unsere Auswahl an Hausweinen wahrend des
Essens

Weil3 : Cotes de Remich - Roséwein : M de Martet - Rot : Les Hauts de Martet

]

e > 1/2 Ustilles oder sprudelndes Wasser + 1/2 Flasche Weil3- oder Rotwein

WeiB: Loiretal, Muscadet Sevre
Rot: Cotes du Rhane, ,Parallele 45% Paul Jaboulet Ainé

112 L stilles oder sprudelndes Wasser + 1/2 Flasche WeiB- oder Rotwein

WeiB: Burgund, Macon Lugny , Joseph Drouhin
Rot: Bordeaux, Chateau Villa Bel Air, Grave

-FD K AFFEE & DICESTIF G

1 Kaffee oder Espresso + 1 Digestif
nach Wahl

(AFFEE ODER TEE

1 Kaffee oder 1 Tee nach Wahl

m
m
m
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Wir arbeiten mit erstklassigen Weinhandlern zusammen. Trotz all unserer Bemiihungen kann es vorkommen,
dass der eine oder andere Wein nicht mehr verfigbar ist.
Sollte das passieren, konnen Sie sicher sein, dass Ihnen ein Wein dhnlicher Qualitat ohne Aufpreis angeboten wird.
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AUSGEFULLT UND UNTERSCHRIEBEN ZURUCKSENDEN
welcome@adh1921.com SRL Les Armes de Léon 1921
Tel.: +32(0) 25115550 13, rue des Bouchers
www.auxarmesdebruxelles.com B-1000 Briissel
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Adresse

Telefon/Handy

E-mail
USt-IdNr.
Datum
Uhrzeit
lhre Referenz
Anzahl der Gedecke
Menii

Getrankepauschale

Menupreis
Sprache der Gaste

Nationalitat der Gaste

Bemerkung
Preise inkl. MwSt. und Service. §
Allgemeine Geschaftsbedingungen verfiighar P
unter auxarmesdebruxelles.com/cgv.pdf S
Vertraulicher Preis: Jald 1 NeinO E
Zahlung: Bargeld (1 /Kreditkarte (] /Rechnung ] / Gutschein (] /Vorauszahlung (1 jé
Der Kunde akzeptiert vollumfinglich die Allgemeinen Geschaftsbedingungen] %

Unterschrift :

« Die endgiiltige Anzahl der Teilnehmer ist 48 Stunden vor dem Tag der Veranstaltung mitzuteilen, diese wird als definitiv betrachtet und als solche in Rechnung gestellt.
« Fiir jede Anderung des Gerichts wihrend der Mahlzeit wird vor Ort ein Aufpreis auf den Speisekartenpreis berechnet.
» Bitte informieren Sie uns iiber Lebensmittelallergien und/oder hitten Sie Ihren Chef de Rang um weitere Informationen.
+ Die Tische werden 15 Minuten iber die geplante Zeit hinaus freigehalten. Nach Ablauf dieser Frist wird die Gruppe je nach Verfiigbarkeit platziert.
« Im Falle einer vorhersehbaren Verspatung oder einer deutlichen Abweichung der Anzahl der Gaste informieren Sie bitte den Maitre d'Hétel unter +32 (0)2 511 55 50.
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